
schlüssel mittag  

 

26. August -  28. August 2026  

 

offenweine  pro dl  

Schaumwein Rosé alkoholfrei  8 

Kolonne Null | Portugieser, Silvaner | Berlin | N.V  

Rosé Crémant   9.5  

Domaine Fichet | Pinot Noir, Chardonnay, Gamay  

Burgund | N.V  

Château Thieuley  8 

Sauvignon  | Semillon  | Bordeaux  | 2024  

Barbera  d’Alba Superiore  8.5 

Fontanabianca  | Barbera  | Piemont  | 202 3 

 

softdrinks  

Apfel - Schorle 3 dl   5 

Haus - Schorle 3 dl  5 

Haus - Eistee 3dl  5 

Roasted Mate Lori’s 3.3 dl   6 

Yuzu Limonade 3.3 dl  6 

 



vorspeisen  

Schlüssel - Salat  vegi  Suppe vegi  

Blattsalat | Hausdressing  Mais crème  | Schnittlauch - Ö l 

 

Gebeizter  Lostallo  Lachs  

Buttermilch - Sud | Forell enkaviar  +5  

 

hauptgänge  inkl. Suppe oder Salat  

Gefüllte Zucchetti  vegi  

Fetacréme  | Zitronen - Perl - Cous cous  | Haselnuss  23 

 

Glasiertes Kohlrabi Steak  vegi  

Safran Beurre Blanc  | Reiskroketten  | Paprika Aioli  25 

 

Paniertes Schweinsschnitzel  vom Apfelsäuli  (CH)  

Pommes Fri tes  | glasierte Karotten  26 

 

Hausgemachte Rind fleischrouladen  (CH)  

Schmorsauce  | Polenta  | Bimi - Brocoli  29 

 

 alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt

 . 


