
mittag stisch  

0 3. Juni 2026  

 

offenweine  pro dl  

Schaumwein Rosé alkoholfrei  8 

Kolonne Null | Portugieser, Silvaner | Berlin | N.V  

Rosé Crémant   9.5  

Domaine Fichet | Pinot Noir, Chardonnay, Gamay  

Burgund | N.V  

Chardonnay  8.5  

Weingut Weedenborn  | Chardonnay | Rheinhessen | 2023  

Pinot Noir   9.5 

Weingut Kastanienbaum  | Pinot Noir  | Luzern  | 2024  

 

softdrinks  

Apfel - Schorle 3 dl   5 

Haus - Schorle 3 dl  5 

Haus - Eistee 3dl  5 

Roasted Mate Lori’s 3.3 dl   6 

Yuzu Limonade 3.3 dl  6 

 



vorspeisen  

Schlüssel - Salat  vegi  Suppe vegi  

Blattsalat | Hausdressing  Erbsen crème | Limettenöl  

 

Stracciatella di Burrata  vegi  

Aprikosen | marinierte Zucchini | Haselnuss | Kräuteröl  +5  

 

hauptgänge  inkl. Suppe oder Salat  

Gebratener Halloumi  vegi  

Zitronencrème  | Couscous Taboulé  23 

 

Auberginen Pi ccata  vegi  

Tomaten risotto  | Jungspinat | Krä uteröl  25 
 

Backfisch vom Zander  (CH)  

Remouladen - Sauce  | Salzkartoffeln  | Rahmspinat  26 
 
Roastbeef vom Angus - Rind (CH)  

Rotweinjus  | Pommes Frites  | Bimi - Broccoli  32 

 

 

 alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt

 . 


